
Frühstück im 

Haus am Heubach 



 

75-fache Frühstücks-Vielfalt: 
 

Fränkische Bauernplatte: Weißer und roter Presssack, Hausmacher Leber-

wurst, Metzgerfrische Blutwurst, Schweinskopfsülze 

Vom Schwein: Roher, geräucherter Schinken, fränkische Salami, Bierschin-

ken, Lyoner 

Vom Geflügel: Lyoner, Bierschinken, Jagdwurst 

Veganer Aufschnitt: in verschiedenen Varianten 

Käseplatte: Edamer, junger Gouda, Babybell, Schnittlauchfrischkäse und 

nach Angebot 

Hausgemachter Fleischsalat  

Milchprodukte: Natur Joghurt, verschiedene Fruchtjoghurts 

Ceralien: Dinkel Knusper Müsli & Dinkel Müsli ohne Rosinen aus der Bad 

Staffelsteiner Ultsch Mühle, Cornflakes, 

Frisches Gemüse: Tomaten, Gurken und bunte Paprika, Gewürzgurken, 

Obstsalat 

Frisches Obst nach Saison: Weintrauben, Melone, Orangen, Äpfel, Bana-

nen, Erdbeeren, Kirschen, Zwetschgen, Mandarinen,  

Hausgemachte Marmeladen: zum Beispiel Birnenmarmelade, Erdbeer- und 

Himbeermarmelade 

Heimischer Sommertracht-Honig aus dem Gottesgarten 

Backwaren aus der Mühlenhofbäckerei Dinkel aus Bad Staffelstein:  täg-

lich frisch gebackenes Bauerbrot und Brötchen natur oder auch mit Körnern  

Knäckebrot, Toast, Butter, Vollmilch 

Orangensaft, Traubensaft, Apfelsaft, Tafelwasser still und spritzig 

Lactosefreie Milch und Hafermilch auf Nachfrage bei unseren Mitarbeitern 

Ronnefeld Blatt-Tees frisch zum Aufbrühen 

Darjeeling, Earl Grey, grüner Tee, Minze, Kamille, Bergkräuter, Beerenfrüchte 

Cremige Trinkschokolade 
 
 
 
 
 
 
 



Kaffeespezialitäten aus Italien 

Für Sie als Selbstbedienung 

 

• Kaffee Creme 

• Espresso / -Doppio 

• Milchkaffee 

• Cappuccino 

• Latte Machiato 
 

Caffè Bristot: Über 100 Jahre Tradition  

Die Geschichte von Caffè Bristot beginnt 1919 in Belluno, einer malerischen Stadt am Fuße der 

Dolomiten. Hier gründete der visionäre Unternehmer Domenico Bristot seine Kaffeerösterei mit 

dem Ziel, den perfekten italienischen Espresso zu kreieren. 

 

Die Philosophie von Bristot 
Seit über einem Jahrhundert verfolgt Bristot eine klare Philosophie: 

• Höchste Qualität durch sorgfältige Auswahl der besten Kaffeebohnen direkt von den Er-

zeugern 

• Innovative Röst- und Mischtechniken für einzigartige Aromen 

• Leidenschaft für Exzellenz in jedem Detail der Kaffeeproduktion 

Diese Werte bilden bis heute das Fundament des Unternehmens. 

 

Tradition trifft Innovation 
Bristot verbindet gekonnt Tradition und Innovation: 

• Bewährte handwerkliche Röstkunst 

• Modernste Produktionstechnologien 

• Kontinuierliche Weiterentwicklung, um sich wandelnden Geschmäckern gerecht zu wer-

den 

So entsteht ein Kaffee, der Klassik und Moderne perfekt vereint. 

 

Internationale Expansion 
Vom Hauptsitz in Belluno aus hat sich Bristot zu einem der führenden italienischen Kaffeeröster 

entwickelt. Heute wird der Kaffee in über 65 Ländern weltweit genossen und steht international 

für Qualität "Made in Italy". 

 

Nachhaltigkeit und soziale Verantwortung 
Als Unternehmen mit Wurzeln in den Dolomiten legt Bristot großen Wert auf Nachhaltigkeit: 

• Unterstützung lokaler Talente und der Gemeinschaft 

• Schutz der einzigartigen Umwelt der Dolomiten 

• Faire Handelsbeziehungen zu Kaffeebauern weltweit 

Integrität, Ehrlichkeit und Transparenz sind zentrale Unternehmenswerte. 

 



Frisch zubereitete Eierspeisen 

warten auf Sie: 
- Eggs has to be ordered by the breakfast staff -

Rührei auf Bestellung - scrambled eggs to be ordered - 

Spiegelei auf Bestellung - fried eggs to be ordered - 

Hart/weich gekochte Eier auf Bestellung - boiled eggs to be ordered -

Knuspriger Speck -crispy bacon-  

Nürnberger Rostbratwürste -Nuremberger roastbratwurst- 

Eier von Bad Staffelsteiner WanderHühner 

Unsere Eier stammen von den Bad Staffelsteiner WanderHühnern – aus artgerechter Frei-

landhaltung in mobilen Hühnerställen der Familie Teuchgreber. Die Hühner genießen regel-

mäßig wechselnde Weideflächen, viel Auslauf und natürliche Fütterung. Das Ergebnis sind 

besonders frische, aromatische Eier aus regionaler Landwirtschaft, direkt vom Hof aus Bad 

Staffelstein. 

Regionalität, Tierwohl und Qualität, die man schmeckt. 

„Bei uns erhaltet Ihr täglich nestfrische Freiland-Eier aus dem Hühnermobil in unserem Ver-

kaufs Häuschen.“ Lt. Familie  
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